ROCCA VALLE GRANDE
Charclonnay Terre d’Abruzzo IGP

Terreno e forma di allevamento

Vitigno: Charclonnag

TiPologia del terreno: limoso~argi”oso

Giacitura ed esPosizione: collinare

Densita di imPianto: 1.600 cePPi/ettaro

Resa per ettaro: 140 c]uintali

Forma di allevamento: Pcrgola abruzzese

Vinificazione

Periodo di vendemmia: tra Pultima settimana di Agosto e la Prima settimana di Settembre
Le uve, raccolte a mano, Vengono Pigiatc e pressate sofficemente; il mosto ottenuto
viene fatto decantare a freddo per 24 ore, Prima di essere travasato per separare la
frazione liml:)icla.

La fermentazione alcolica e Patfinamento avvengono in recipienti di acciaio inox.

Gradazione alcolica: 5% vol.

Caratteristiche organolcttichc
As[:)etto visivo: colore gia”o Paglierino
Olfatto: fruttato e Horeale, con note tro[:)icali e agrumate
Gusto: elegante e armonico, con buona Pcrsistenza e acidita, cc]uilibrato al Palato
e ricco in sfumature di frutta esotica
Modalita di servizio
TemPeratura di servizio: 8°-10°C
Abbinamenti: ideale il connubio con antiPasti di pesce e crudi di mare, Primi Piatti
|eggcri della tradizione mediterranea, carni bianche e pesce alla griglia

o al forno, Formaggi freschi
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